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АНОТАЦІЯ НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ 

Метою навчальної дисципліни є формування спеціальних професійних 

знань у студентів з теоретичних засад світового ринку послуг гостинності, 

особливостей організації заходів, функціонування інфраструктури та організації 

обслуговування туристів закладами гостинності, а також вивчення особливостей 

функціонування сфери гостинності у різних регіонах світу. 

 

 

НАВЧАЛЬНИЙ КОНТЕНТ ОСВІТНЬОЇ КОМПОНЕНТИ 

 

МОДУЛЬ 1. ТЕОРЕТИКО-МЕТОДОЛОГІЧНІ АСПЕКТИ РОЗВИТКУ 

РИНКУ ПОСЛУГ ГОСТИННОСТІ 

Тема 1 Світовий ринок послуг гостинності: концептуальні засади, особливості 

еволюції та функціонування. 

Тема 2 Умови розвитку світового ринку послуг гостинності. 

Тема 3 Теоретичні засади моніторингу світового ринку послуг гостинності. 

Тема 4 Сутність, види та особливості кон’юнктури з точки зору привабливості 

бізнесу. 

Тема 5 Чинники формування та умови розвитку кон’юнктури світового ринку 

послуг гостинності. 

Тема 6 Особливості кон’юнктури ринку послуг гостинності на різних фазах 

циклу. 
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Тема 7 Основи методики моніторингу світового ринку послуг гостинності. 

МОДУЛЬ 2. СУЧАСНИЙ СТАН ТА ПЕРСПЕКТИВИ РОЗВИТКУ 

СВІТОВОГО РИНКУ ПОСЛУГ ГОСТИННОСТІ 

Тема 8 Основні критерії обсягу та характеру інформації для здійснення 

моніторингу світового ринку послуг гостинності. 

Тема 9 Інформаційне забезпечення моніторингу світового ринку послуг 

гостинності. 

Тема 10 Українські джерела інформації у сфері послуг гостинності. 

Тема 11 Організаційні та методичні основи аналізу кон’юнктури світового 

ринку послуг гостинності. 

Тема 12 Організацйні та методичні основи прогнозування кон’юнктури ринку 

послуг гостинності. 

Тема 13 Основні принципи прогнозування кон’юнктури ринку послуг 

гостинності. 

Тема 14 Стан і основні тенденції розвитку сучасного ринку послуг гостинності. 

 

 

ФОРМИ, МЕТОДИ ТА ОСВІТНІ ТЕХНОЛОГІЇ НАВЧАННЯ 

Під час викладання даної навчальної дисципліни використовуються такі 

методи навчання: 

− лекція, розповідь, пояснення, консультація;  

− демонстрація, ілюстрація, презентації, відеоматеріали; 

− практична робота; 
− електронне онлайн-навчання; 

− самостійна робота. 

 

ФОРМИ Й МЕТОДИ КОНТРОЛЮ ТА ОЦІНЮВАННЯ 
Методами оцінювання та демонстрування результатів навчання є: 

- контрольні тестування; 

- захист і презентації результатів виконаних практичних завдань; 

- студентські презентації та виступи. 

Форми поточного контролю: 

- усна (відповідь студента під час семінарського заняття); 

- захист і презентації результатів виконаних практичних завдань; 

- письмова (тестування); 

Форма підсумкового  контролю: залік (тестування). 

 

 

КРИТЕРІЇ ОЦІНЮВАННЯ РЕЗУЛЬТАТІВ НАВЧАННЯ 

Критерієм успішного проходження здобувачем освіти підсумкового 

оцінювання може бути досягнення ним мінімальних порогових рівнів оцінок за 

кожним запланованим результатом навчання навчальної дисципліни, які варто 

визначати за допомогою числової (відсоткової) шкали оцінювання знань і 

трансформувати в оцінку використовуваної рейтингової шкали у кількості балів, 

що виділяються для кожного запланованого результату навчання навчальної 

дисципліни. 



 

Критерії оцінювання за основними видами робіт – завантажити >>> 

 

ПОЛІТИКА ЩОДО АКАДЕМІЧНОЇ ДОБРОЧЕСНОСТІ 

Поточний та підсумковий контроль передбачає дотримання правил 

академічної доброчесності відповідно до «Етичного кодексу Чернівецького 

національного університету імені Юрія Федьковича» 

(https://www.chnu.edu.ua/media/bkyl5klw/etychnyi-kodeks-chernivetskoho-

natsionalnoho-universytetu.pdf) та «Правил академічної доброчесності у 

Чернівецькому національному університеті імені Юрія Федьковича» 

(https://www.chnu.edu.ua/media/fdud03f4/pravyla-akademichnoi-dobrochesnosti.pdf). 

Порушенням академічної доброчесності з боку здобувача вищої освіти вважається 

списування. Згідно з частиною 6 статті 42 Закону України «Про освіту»: «За 

порушення академічної доброчесності здобувачі освіти можуть бути притягнені 

до такої академічної відповідальності: 

 повторне проходження оцінювання (контрольна робота, іспит, залік 

тощо); 

 повторне проходження відповідного освітнього компонента освітньої 

програми; 

 відрахування із закладу освіти. 
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